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Comencen les obres del nou FRUITCENTE de
'IRTA

El FRUITCENTRE (Centre d’Investigacio en Fructicultura de I'lRTA)
neix de la necessitat de crear una infraestructura d’investigacio que
integri tots els passos de la cadena de valor de la fruita, amb
I'objectiu de convertir-se en centre de referencia a nivell europeu.

Amb una inversio prevista de 8,5 milions d’euros, avui es posara la
primera pedra d’un edifici singular de 4.000 m? de planta en el que
hi treballaran prop de 120 persones, 40 de les quals seran
investigadors en tot el relacionat amb la fructicultura, des de I'arbre
fins al consumidor.

Les investigacions que es realitzaran en el centre intentaran donar
resposta cientifica a les noves inquietuds socials que s’han plantejat
en relacié a la produccioé de fruites i productes derivats, aixi com
aportar solucions tecnologiques que tinguin en compte el conjunt de
la cadena de valor, i no només una part de la mateixa. Un
coneixement més exhaustiu de la fructicultura en general i d’'aquests
temes en particular, incrementara la confianca dels consumidors en
els aliments que el mercat posara a la seva disposicio, assegurant
la salubritat i la qualitat alimentaria dels mateixos, aixi com la
tracabilitat del producte en totes les seves fases.

El FRUITCENTRE sera una eina que integrara, conceptual i
fisicament, tots els processos de la fruita al llarg de la cadena de
valor d’aquesta. Per aix0 disposara de grans equipaments
d’investigacio i estara estructurat simulant les diferents fases de la
cadena, des de la collita fins el consumidor. Es per aquests motius
que s’han dissenyat en aquestes instal-lacions les fases de
recepcid, manipulacio, conservacio, condicionament i expedicié de
la fruita, treballant amb les noves tecnologies del tractament en
postcollita, de manipulacio i de conservacio6 de la fruita.
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Es tractaran aspectes nutricionals i qualitatius de la fruita al llarg de
la cadena de produccié, I'is de pesticides i dels nivells de residus
en la fruita lligats a la produccio ecologica i/o sostenible, aixi com
els riscos medi ambientals de la produccié. Igualment s’incidira en
els estudis d’ analisi sensorial, a fi d’ajustar-se més a la percepcio
del consumidor i de las demandes del mercat. També es
mantindran linees de treball classiques que permetran profunditzar
en el coneixement de la fructicultura, com és I'estudi del material
vegetal, fisiologia, patologia, practiques agricoles i tecnologia dels
aliments.

També s’inclou en el disseny de la infraestructura, instal-lacions que
permetran el desenvolupament de projectes d’investigacio
relacionats amb les ciencies del consum, com per exemple,
instal-lacions d’analisi sensorial o laboratoris que simulen el lineal
en el punto de venta. Altres infraestructures contemplades
permetran realitzar la investigaci6 necessaria de productes
minimament processats en fruita, el desenvolupament de noves
tecnologies de conservacioé i maduracio de la fruita, o disposar de
laboratoris de patologia i seguretat alimentaria en la cadena de la
fruita, aixi com d’instal-lacions per a simular el transport,
condicionament, pre-maduracio i refredament rapid d’aquesta. Per
altim, ressaltar també la Planta pilot de classificacio, confeccio i
envasat de fruita, equipada amb les ultimes tecnologies en mesures
no destructives de la qualitat interna de la fruita. Les instal-lacions
acolliran també els laboratoris de tecnologia de conreu i els
programes de millora genética de noves varietats i portaempelts,
assegurant d’aquesta forma l'enllac amb les infraestructures
d’'investigacidé en el camp de les Estaciones Experimentals de
I'IRTA.
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Figura 1 Vista general del Fruitcentre ubicat dins del F;C‘iTAL
(Lleida)

El Fruitcentre s’ha estructurat de tal forma que sigui possible
integrar, en una mateixa instal-lacio, els equipaments cientifics i
teécnics necessaris que permetin realitzar R+D+i en la cadena de
valor de la fruita. Per aix0, s’ha estructurat en els segients blocs:

Bloc 1.
Laboratoris d’investigacio
Oficines d’'investigadors i tecnolegs
Espais auxiliars
Bloc 2.
Planta Pilot de Noves Tecnologies de la Conservacié de Fruita
Planta Pilot d’Enginyeria del Fred
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Bloc 3.

Planta Pilot de classificacio, confecci6 i envasat de fruita

Planta Pilot de desenvolupament de fruita minimament
processada (4a Gamma)

Planta Pilot de 52 Gamma de Fruita

Planta Pilot de domesticacié de microorganismes (Agents de
Biocontrol)

Bloc 1. Laboratoris d’investigacié i oficines d’inv estigadors |
tecnolegs

Els laboratoris d’investigacioé i les oficines per als investigadors i
tecnolegs es distribuiran en les 4 plantes de I'edifici.

A continuacio es descriuen els laboratoris i la seva finalitat
distribuits en les diferents plantes de I'edifici.

Planta Baixa (PB)

Laboratori d’Analisi Sensorial. Es preveu una sala de tast
normalitzada amb capacitat per a 15 cabines 1 sala de
preparacié de mostres.

Laboratori de Qualitat de Fruita. = Aquest laboratori de planta
rectangular permetra la disposici6 de dos linees de
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determinacié de qualitat en paral-lel, utilitzant cadascuna els
seus propis equips. Ambdues linees de treball podran
determinar les seguents parametres del fruit: pes, calibre,
altura, coloracio, fermesa, contingut en solids solubles, pH i
acidesa.

Laboratori de Material Vegetal, Tecnologia de Conre u i
Qualitat de Producte. Espai d'Us per a les activitats de
material vegetal (incloses les relacionades amb el programa de
millora genética), tecnologia del conreu i qualitat de producte.
Inclou espai per a neveres, congeladors i estufes. En aquest
laboratori es realitzaran, per exemple, tasts de fruits provinents
del programa de millora genetica o determinacions de fisiopaties
en fruits.

Laboratori de Tractaments, Avaluacié i Control de
Patologies i Fisiopaties . Espai destinat a realitzar assajos a
escala semi-comercial de validacié dels sistemes alternatius de
control de les principals podridures en postcollita de fruita

Laboratori de Consum e Innovacié en el Lineal de Fr uita.
Laboratori destinat a investigar tant els diferents factors que
afecten a la qualitat de fruita (temperatura, llum, humitat
relativa) com a la disposicio de la fruita per a fer-la més atractiva
al consumidor. Aixi mateix, el laboratori es plantejara com un
espai per a la investigacié en 'ambit de la ciéncia del consum.
En definitiva, es planteja com si fos un supermercat (lineal de la
fruita) experimental.

Planta Primera (P1)
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Laboratori de Bioquimica de la Postcollita. En aquest
laboratori es realitzara tot el corresponent a l'extraccio dels
compostos  bioquimics  (substractes d’enzims, fenols,
vitamines...) d’interes per a les linees dinvestigacid en
fisiologia de la postcollita, aixi com extraccié d’enzims.

Laboratori d’analitica enzimatica i fisiologia Post collita, La
finalitat d’aquest laboratori €s agrupar tots aquests sistemes
analitics i permetre la quantificaci6 de les activitats
enzimatiques.

Laboratori d’analisi no destructiu de la qualitat d el fruit.
Laboratori del Servei Tecnic de Postcollita
Laboratori d’analisi de la qualitat fina del fruit

Laboratori estandard.

Planta Segona (P2)

Laboratori de Patologia postcollita. Sala PCR . Aquest
laboratori realitzara els estudis de genética molecular
relacionats amb la interaccid hoste-patogen en malalties de
postcollita.

Laboratori de Patologia Postcollita. Sala de Micros  copia.
En ella es realitzaran les observacions de material vegetal, de
preparacions de microorganismes | de preparacions
especifiques per a determinacions de fluorescéncia.

Laboratori de Patologia Postcollita. Espais auxilia  rs ().
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Espais separats per emmagatzemar neveres i estufes per a
conservar i cultivar als microorganismes i emmagatzemar els
medis de cultivo preparats.

Laboratori de Patologia Postcollita. Laboratori gen eral de
Patologia. En aquest laboratori es realitzaran els estudis
generals de patologia, com son el aillament i identificacié dels
patogens, els assajos preliminars d’efectivitat de nous sistemes
de control de podridures per a reduir o eliminar la utilitzacié de
productes quimics de sintesis.

Laboratori de Patologia Postcollita. Laboratori de
domesticacié de microorganismes. En aquest laboratori s
continuara treballant en el desenvolupament d’agents de control
biologic o amb microorganismes (bacteris i llevats) amb possible
as industrial.

Laboratori de Patologia Postcollita. Espais auxilia rs (2).
Sala per a preparacio dels medis de cultivo i la neteja i
desinfeccio del material.

Laboratori de Microbiologia Minim Processat . En aquest
laboratori amb Nivell de seguretat 2, s realitzaran els estudis
de microbiologia dels productes vegetals minimament
processats, especialment de fruita, pero també d’hortalisses.

Planta Tercera (P3)

Laboratori de Tecnologia Postcollita (1). Laboratori per a
preparar les mostres de fruits i analitzar parametres bioquimics,
fisics i quimics d’interes per a la qualitat dels fruits.

Laboratori de Tecnologia Postcollita (2). Equipat per a
especialitzar-se en I'analisi de compostos aromatics i d’altres

volatils emesos per als fruits en resposta a diferents factors
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(especie, varietat, maduracid, periode i condicions
d’emmagatzematge en cameres frigorifiques, condicions durant
la vida comercial, etc.).

Laboratori de cromatografia. Laboratori on s’instal-laran
equips de cromatografia de gasos i liquida.

Laboratori climatitzat per a assajos de metabolisme
respiratori de la fruita. Consistira en un laboratori climatitzat
on es concentraran els assajos sobre metabolisme respiratori
postcollita de la fruita.

Laboratori de Tecnologia de Minim Processat en Frui ta.
Aquest laboratori incloura els elements necessaris per al
desenvolupament de [I'activitat d’investigacio i de noves
tecnologies i productes per a un minim processat de la fruita.

Laboratori de Tecnologia per a la valoritzacié de
subproductes de fruites i hortalisses. Incloura els elements
necessaris per al desenvolupament de I'activitat d’investigacio y
desenvolupament de nova tecnologia i productes obtinguts de
la valoritzacio de la industrialitzacio de fruites i hortalisses.

Bloc 2. Planta Pilot de Noves Tecnologies de conser vacio i
maduracio de fruita i Planta Pilot d’Enginyeria del Fred per a la
conservacio de fruita

Planta Pilot de Noves Tecnologies de conservacié i maduracio de

fruita
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Compren aquelles sales en les que es requereix control de
temperatura i atmosfera, per a mantenir uns nivells prefixats de
02, CO2 idHumitat Relativa.

Planta Pilot d’Enginyeria del fred per a la conservacié de fruita

Aquesta planta pilot estara constituida per la planta de fred
industrial per a les cameres frigorifiques de la Planta Pilot de noves
tecnologies de la conservacid i maduraci6 aixi com nous
equipaments per a la realitzacié d’'assajos a escala en I'ambit de
I'enginyeria del fred.

Bloc 3. Planta Pilot de Classificacid, Confeccio i envasat de
fruita, Planta Pilot de fruites minimament processa des (4a
Gama), Planta Pilot de 5a Gama i Planta Pilot de Do mesticacio
de microorganismes.

Planta Pilot de Classificacio, confeccio i envasat de fruita

La planta piloto inclou una Zona de transit/transport de fruita, un
moll cobert i la planta pilot propiament dita.

En la planta pilot s’instal-lara un equip de classificacio de fruita que
permetra la determinacié automatica de parametres estandard com
pes, calibre i coloracié de la fruita, i també la instal-lacié en linea
d’equipament no destructiu de qualitat de la fruita mitjancant
tecnologia NIR i acustica d'impacte.

Planta pilot de desenvolupament de fruites minimament
processades (4a gama)

Es preveu una instal-lacio pilot on realitzar estudis semi-comercials
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de desenvolupament de productes vegetals minimament
p(rjocessats, amb especial emfasis en les tecniques de microbiologia
| d’envasat.

Planta pilot de 5a gama de fruites

Instal-lacié pilot on es realitzaran estudis de desenvolupament de
productes vegetals elaborats en base a fruita, per el que aquesta
planta pilot estara dissenyada per a poder coure els alimento i
disposara d’equipaments per a la seva transformacio.

Planta Pilot de domesticacié de microorganismes.

En aquesta planta es realitzaran els estudis d’escalat industrial dels
microorganismes d’interes.
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