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Al Foyer de la Llotja

* Mostra i Tast de vins de la CRDO Costers
del Segre, amb la col-laboraci6 de Bodegas
Vila Corona, Bodegas Costers del Si6, Castell del
Remei, Cérvoles Celler, José Luis Garcia Muret,
L'Olivera, Lagravera, Mas Blanch i Jové, Mas
Ramoneda, Raimat, Rosa M? Bisa Felip, Tomas
Cusiné, Vall de Baldomar i Vinya els Vilars.

* Exposicié i taller demostraci6 de pa de
pageés catala, gentilesa del Gremi de Forners de
les Terres de Lleida. Tast de producte artesanal.

* Demostracio barista i tast de cafés, gentilesa
de Cafes Batalla.

e Show cooking, gentilesa de Distform. Tast del

producte elaborat.

e Exposicié i tast dels productes artesanals
elaborats per Turrons Vicens.

* Exposicio i degustacio de fruita, gentilesa
d'ACTEL.

Els alumnes de |'Escola d'Hoteleria i Turisme
de Lleida col-laboraran en totes les activitats
programades.

A la Sala de Premsa de la Llotja

* Presentaci6 del Programa de Sostenibilitat de
la CRDO Costers del Segre.

e Presentaci6 del Projecte QR als restaurants
de Lleida, amb la col-laboracié de la Federacio
d'Hostaleria de Lleida, la Regidoria de Cultura de
I'’Ajuntament de Lleida i ICG.

PROGRAMA

9.00a9.30 h
Recepcié als participants

9.30a10.00 h
Inauguracié de la jornada i conferéncia inaugural
Tendéncies actuals en la gastronomia

A carrec de
Sr. Miquel Espinet. Arquitecte i gastronom

Presenta
Sr. Josep Lladonosa. Restaurador Grup Nastasi

10.00a11.15 h

Reflexions sobre la cuina lleidatana
Ponents

Sra. Carmen Vidales. Restaurant Oasis

Sr. Mateu Blanch. Xef Corporatiu de Distform i
President de I'Associacio Lleidatana de Cuiners

Sr. Angel Rodriguez. Restaurant Carballeira
Sr. Gregori Canalias. Director de 'Escola
d'Hoteleria i Turisme de Lleida

Modera

Sra. Isabel Garafia. Directora Regional para Europa
de la Organizacién Mundial del Turismo

11.15a11.30 h
Pausa - cafe

11.30a12.30 h

La innovacio i la incorporacié dels
productes locals a la cuina com a eina de
singularitzacio

Ponents

Sr. Xavier Farré. President del Consell Regulador de
la Denominaci6 d'Origen Costers del Segre

Sr. Gonzalo Ferreruela. Restaurant Ferreruela

Sr. Joan Sanchez. Director nacional de vendes de
Comerco

Sr. Viceng Novell. Productor porci, La Valleta SL

Modera
Sr. Joan Cal. Director Executiu del Grup Segre

12.30a13.30 h
La gastronomia com a motor del turisme

Ponents

Sra. Elena Valdés del Fresno. Subdirectora
de Desarrollo y Sostenibilidad Turistica de
Turespana.

Sr. Jordi Secall. Director de Marqueting de
I'’Ageéncia Catalana de Turisme

Sr. Inaki Gaztelumendi. Socio Director de
Tangible

Modera
Sr. Joan Pallarés. Hotel Restaurant Can Boix de
Peramola

13.30 h
Acte de Cloenda

A carrec de
Sr.Angel Ros. Alcalde de Lleida

Sr. Felix Larrosa. Regidor - President de Turisme
de Lleida

Sr.José Maria Rubio. Presidente de la Federacién
Espafiola de Hosteleria

Sr. Juan Antonio Serrano. President de la
Federacio d'Hostaleria de Lleida



